Salutiniai perdirbimo produktai:
zaliava ar atliekos?
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Pasauliniu mastu maisto gamybos Salutiniai produktai sudaro didZiule dalj bendro biomasés srauto,
nors tikslds pasauliniai ir nacionaliniai Salutiniy produkty kiekiai yra sunkiai apibréziami, nes jie daznai
persidengia su maisto nuostoliais ir atliekomis. Vis délto, prieinami duomenys leidZia jvertinti didelj
Siy srauty mastg. Remiantis Jungtiniy Tauty maisto ir Zemés Gkio organizacijos (FAO) duomenimis,
pasaulyje apie 40—45 % viso pagaminto maisto — o tai sudaro 1,3-1,6 mlird. tony — yra prarandama
arba iSSvaistoma visoje vertés grandinéje (nuo dkio iki vartotojo).

Mazdaug 39 % visy maisto nuostoliy ir atlieky susidaro maisto gamybos ir perdirbimo pramonéje,
o likusi dalis — Gkiuose, platinimo grandinéje, maitinimo sektoriuje ir namy Gkiuose. Nors ne visa Si
mase yra apibréZiama kaip Salutinis pramoninio perdirbimo produktas, ji rodo milZiniska potencialios
biomasés apimtj, kuri ekonomiskai ir aplinkosaugos poZzilriu gali blti vertinga antriné Zaliava. Tokia
biomasé gali bati naudojama tolesniam perdirbimui, bet gali bati ir tiesiog atliekos, kurias reikia
kompostuoti ar utilizuoti.
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Teisinis Salutiniy produkty statuso nustatymas yra sudétingas, ypac Europos Sgjungoje. Pagal atlieky
direktyva (2008/98/EB, 5 str.), medZiaga, atsirandanti gamybos proceso metu, kurios pirminis tikslas
néra jos gamyba, gali biti laikoma Salutiniu produktu, o ne atlieka, jei:

1) tolesnis medziagos panaudojimas yra tikras;

2) medZiagg galima tiesiogiai naudoti toliau be jokio kito perdirbimo, iSskyrus jprastg pramonine

praktika;

3) ji yra pagaminta kaip neatskiriama gamybos proceso dalis;

4) tolesnis panaudojimas yra teisétas, t. y. medZiaga atitinka visus taikytinus produkty, aplinkos ir

sveikatos apsaugos reikalavimus.

Kai Salutinis produktas neatitinka Siy kriterijy, jis paprastai klasifikuojamas kaip atlieka, o tai reiskia,
kad jam taikomi grieztesni tvarkymo, transportavimo ir Salinimo reikalavimai, didinantys sgnaudas.
Todél bltina imtis kompleksiniy priemoniy, siekiant maZinti maisto nuostolius ir atliekas bei skatinti
Salutiniy produkty pavertimg vertinga Zaliava. Atsiliepdami j Siuos poreikius, Lietuvos agrariniy ir
misky moksly centro (LAMMC) Biochemijos ir technologijos laboratorijos mokslininkai, be augalinés
kilmés zaliavy, dazniausiai vaisiy ir darzZoviy, inovatyviy, aplinkg tausojanciy, mazaatliekiy ar beatlie-
kiy technologijy vystymo, vykdo ir funkcionaliyjy bei biologiSkai vertingy produkty kirimo tyrimus.
Pagrindinés tyrimy kryptys apima Salutiniy perdirbimo produkty valorizacijg (Ramzan ir kiti, 2025;
Hussain ir kiti, 2025), ekstrakcijg (Ispiryan ir kiti, 2023), fermentacijg (Streimikyte ir kiti, 2022), biora-
finavima, siekiant iSgauti biologiskai aktyvias medziagas maisto, kosmetikos ir farmacijos pramonei.
Iki Siol apgintos trys disertacijos, o Siuo metu tyrimus vykdo dar penki doktorantai.

Bendradarbiaujama ir su tarptautiniais partneriais, tokiais kaip Varsuvos universitetas, Kinsasos uni-
versitetas (Kongo Demokratiné Respublika), Portugalijos katalikiSkasis universitetas, Biotechnologijos
ir tiksliosios chemijos centras, Mendelio universitetas Brno (Cekija), Limpopo universitetas (Piety
Afrikos Respublika), Songklos princo universitetas (Tailandas) ir kitais, sprendZiant pasauline Salutiniy
perdirbimo produkty bei atlieky problemga. Padedame verslui kurti aplinkai palankius produktus (zaliyjy
inovacijy projektai). Vien Siais metais buvo komercializuoti keturi laboratorijoje sukurti inovatyvis
produktai.

Salutiniai perdirbimo produktai, kaip rodo tyrimai, gali biti naudojami ne tik kaip bioaktyviy me-
dziagy saltinis maisto, kosmetikos ar farmacijos pramonéje, bet ir metaly nanodaleliy zZaliajai sintezei
(Balciunaitiene ir kiti, 2022; Viskelis ir kiti, 2023). Pagrindiné sidabro nanodaleliy (AgND) nauda maisto
pramonéje yra susijusi su jy antibakterinémis ir antimikrobinémis savybémis. Taciau jy naudojimas
daZniausiai apsiriboja maisto pakuotémis, daznai vadinamomis aktyviomis maisto pakuotémis. Kaip
maisto konservantas nanodalelés galéty biti naudojamos, siekiant apsaugoti greitai gendancius
produktus nuo gedimo ir sumaZinti maisto atlieky kiekj, taciau kol kas nanodalelés nenaudojamos,
nes triksta moksliniy Ziniy apie jy ilgalaikj poveikj Zmogaus sveikatai. Todél batina atlikti tolesnius
toksikologinius tyrimus, siekiant visapusiskai jvertinti Zaliosios sintezés AgND elgseng organizme ir
aplinkoje.

Zaliosios sintezés budu gautos AgND gali biiti naudojamos kaip natiralus ir veiksmingas priesgry-
belinis preparatas Zemés tkyje ar sékly apdorojimui, siekiant kovoti su Fusarium sukeltomis ligomis
ir sumazinti cheminiy fungicidy naudojimg (Déné ir kiti, 2024).

Salutiniai vaisiy ir darZoviy perdirbimo produktai, daznai laikomi atliekomis arba sunkiai
perdirbamomis liekanomis, yra turtingas naturaliy biologiSkai aktyviy junginiy Saltinis. Siekiant
maksimaliai iSnaudoti §j potencialg, Sios medziagos, be tradicinio panaudojimo maisto, kosmetikos
ir farmacijos pramonéje, vis dazniau tiriamos kaip natdraliy pigmenty ir antioksidanty Saltinis. Tokie
pigmentai kaip karotenoidai ar antocianinai, gali bati sékmingai iSskiriami ir integruojami j polimerines
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medZiagas (pvz., plastikg), suteikiant joms norimg spalva. Toks panaudojimas ne tik padeda spresti
atlieky problemga, bet ir leidZia pakeisti sintetinius, kartais toksiSkus daZiklius tvaresnémis ir sauges-
némis alternatyvomis polimery pramonéje. Tai iliustruoja ziedinés ekonomikos principy taikyma, kai
pramonés Salutiniai srautai paverciami vertingais produktais (Viskelis ir kiti, 2024).

Taigi, vaisiy ir darzoviy perdirbimo $alutiniai produktai yra ne atlieka (atliekos turi biti atskiriamos ir

identifikuojamos dar pries perdirbimg), o nepanaudota bioZaliava, kurios verté vis labiau realizuojama
taikant paZangias biorafinavimo strategijas. Sékmingas Siy liekany perdirbimas ne tik gerina pramonés
tvaruma (matziau atlieky), bet ir prisideda prie sveikatos (funkcinis maistas) bei ekonomikos (naujos
aukstos vertés produktai).
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